
Incontournables des fêtes_____Bûches_________________________

Produits maison________________

Menu des fêtes

Veuillez commander avant le  
samedi 17 décembre 2011.

Un dépôt de 15 $ sera demandé  
pour toute commande.

Les modernes
 
•  L’Antillaise
Sous une coque biscuitée à la passion et à la noix de 
coco, une avalanche de sensations fraîches vous envel-
oppera les papilles : Crème légère au chocolat blanc et 
à la vanille, duo crémeux ananas – fruits de la passion, 
rehaussé de morceaux d’ananas frais poêlés.

•  La Croq’orange
Sa parure automnale cache en son cœur une délicieuse 
mousse à l’orange au moelleux fondant de chocolait. 
Délicatement posée sur un biscuit Joconde confit à 
l’orange, cette bûche des plus festives donnera à vos 
fêtes un goût de vacances sur les îles.

•  La Bombe aux marrons
Une explosion de fruits rouges pour encore plus de 
saveurs, de textures et d’alliances étonnantes : Mous-
seline marrons-cassis, crème de fruits rouges et com-
potée de cassis et bleuets sur un biscuit de marrons 
nappé d’un miroir chocolait.
 
•  Un Conte de Noël : Guayaquil
Le Rouge et le Noir s’entrecroquent. Dans les person-
nages principaux de cette histoire : Mousse au chocolat 
noir Guayaquil 64 % de cacao et crème de poires Wil-
liams sur poires fraîchement caramélisées, le tout cam-
pé sur un biscuit brownie au chocolat 70 % de cacao. 
Un duo prometteur !

•  La Divine Catherine – saison III
Le grand classique de la collection de Patrice S. re-
vient : La mousse au chocolat grand cru 70 % de cacao 
habille plus que jamais un croustillant praliné ; un man-
teau glacé de chocolat noir le recouvre subtilement et 
ne demande qu’une chose : être croqué !

  	   6 personnes...............................................24,95 $
  	   8 personnes...............................................32,95 $
	 10 personnes...............................................43,95 $
	 16 personnes...............................................53,95 $
 

Les traditionnelles
[ Roulade de biscuit avec une crème au beurre ]

•  La Vanille 
•  La Chocolat  
•  La Café 
  	   6 personnes...............................................21,95 $
	   8 personnes...............................................27,95 $
	 10 personnes...............................................36,95 $
	 16 personnes ..............................................44,95 $

•  La Pralinée
  	   6 personnes...............................................23,95 $
  	   8 personnes...............................................29,95 $
	 10 personnes...............................................39,95 $
	 16 personnes...............................................46,95 $

•  Gâteau aux fruits à l’ancienne
Fait à partir de fruits séchés entièrementnaturels, sans 
sulfite ni agents de conservation..................2,95$ / 100 g

•  L’authentique Stollen
Pain de Noël allemand aux fruits confits ( oranges, cit-
rons et raisins secs ) avec des amandes et un cœur en 
pâte d’amandes.
  	   Petit..............................................................10,95 $
  	   Grand.........................................................16,95 $

•  Galette des Rois
Un feuilleté pur beurre garni de frangipane avec un 
sujet en porcelaine. Disponible jusqu’en janvier 2012!  
Prix selon grandeur. 

•  Idées cadeaux
Informez-vous aussi au sujet de nos emballages 
cadeau et de nos assortiments de chocolats maison.

•  Chocolats maison
Choix varié de chocolats faits maison à partir de  
chocolat Barry-Callebaut importé. .............7,95 $ / 100 g
 
•  Les Bouchées Traiteur
	 Mini Pâtisseries 
   	 16 et plus...................................1,25 $ / morceau

	 Petites bouchées salées
  	 12 et plus....................................0,95 $ / morceau
 
•  Macarons Parisiens (16 différentes saveurs)

	 Boîte de 12 unités....................................15,95 $


